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 بسمه تعالی 

 راهنماي مطالعاتی دانشجويان

(Study guide) 

 

  زيست فناوري مواد غدايی: عنوان درس

 بهداشت و ايمنی مواد غذايی  گروه:

 1403-1404نیمسال دوم  تاريخ:

 واحد 2 تعداد واحد:

 دکتر الهام اشرفی هماهنگ کننده:

 دکتر الهام اشرفی  :مدرس

 ندارد پیش نیاز:

 

 

 اهمیت اين درس را در يك پاراگراف توضیح دهید:

 یاتیح ياجزا يیمواد غذا يو فرآور دیدارد. تول ینقش اساس یغذا در جامعه انسان

صنعت غذا به شدت به  يستند و تمام جنبه هاه یو محل یجهان ياقتصادها

 ستمیبزرگ قرن ب يها تیاز موفق یکيغذا  يهستند. توسعه فناور یمتک يفناور

به همین دلیل لازم است دانشجويان  با فناوري هاي جديد و نوظهور در بوده است. 

 تولید مواد غذايی و فرآورده هاي آن آشنا شوند.

 اهداف کلی و میانی:

 يست فناوري مواد غذايی و کاربردهاي زيست فناورياهمیت زـ 

 زيست فناوري گیاهیـ 

 زيست فناوري حیوانیـ 

 کلونیگ ژن و تولید پروتیین هاي نوترکیبـ 

 فناوري تخمیر و تولید میکروارگانیزم ها براي تخمیرـ 

 نانوفناوري و کاربرد آن  در ايمنی مواد غذايیـ 

 د غذايی و چشم انداز آينده آناهمیت و کاربرد زيست فناوري مواـ 

 فرایند تهیه و خالص سازی فرآورده های مختلف مواد پروتیینیـ 

 مواد قندي، ويتامین ها، روغن ها و اسیدهاي چرب، اسیدهاي آلیـ 

 کاربرد آنزيمها در صنايع غذايی، ابعاد اخلاقی ، امنیتی و قانونی زيست فناوريـ 
 نوترکیب، ژن کلونینگ DNAفناوری ـ 

 تولید پروتیین هاي نوترکیب، زيست فناوري گیاهیـ 

 زيست فناوري حیوانی و کشت سلولـ 

 فناوري تخمیر و تولید میکرو ارگانیزم ها يراي تخمیر مواد غذايیـ 

 فناوري آنتی بادي مونوکلونالـ 
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 بیوراکتورها در مواد غذايی -

 غذايینانو فناوري و کاربرد آن در ايمنی مواد  -

 

 

 روش تدريس:

 ـ پاورپوينت

 ـ فیلم کمك آموزشی

 ـ بازديد

 

 

 روش ارزشیابی:

 امتحان میان ترم ـ 

 ـ شرکت در بحث هاي هر جلسه

 ـ امتحان پايان ترم تشريحی 

 ـ ارائه سمینار کلاسی 

 

 
  

 

 رتبط را بطور دقیق معرفی نمائید.(کتاب ژورنال يا سايت اينترنتی م) مراجع

 منابع آموزشی اصلی

 Bamforth, C. W., & Cook, D. J. (2019). Food, fermentation, and micro-

organisms. John Wiley & Sons. 

 Bielecki, S. (2000). Food biotechnology. Elservier. 

 Glazer, A. N., & Nikaido, H. (2007). Microbial biotechnology: fundamentals 

of applied microbiology. Cambridge University Press. 

 Hui, Y. H., & Khachatourians, G. G. (Eds.). (1996). Food biotechnology: 

microorganisms. John Wiley & Sons. 

 Johnson-Green, P. (2018). Introduction to food biotechnology. CRC Press. 

 Lee, B. H. (2014). Fundamentals of food biotechnology. John Wiley & Sons. 

 Scheper, T. (2007). Advances in biochemical engineering biotechnology. 

 Pometto, A., Shetty, K., Paliyath, G., & Levin, R. E. (Eds.). (2005). Food 

biotechnology. CRC Press. 

 منابع آموزشی کمکی 
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  شجويان در اين درس عبارتند از:اشتباهات رايج دان

هاي به وقوع پیوسته در علم ي بارز پیشرفتتراريخت نقطه هايارگانیزمتولید 

زيست فناوري است. توجه به اين نکته ضروري است که همیشه ظهور يك علم نو و 

هايی جديد افزون بر منافع و سودمندي هاي فراوان، ممکن است مشکلات و زيان

ها و معايب زيست فناوري نیاز به قضاوت صحیح در مورد برتري د.نیز داشته باش

هاي مختلف کاربرد اين علم دارد. داشتن اطلاعات کافی و جامع و بررسی جنبه

ها قرار متاسفانه دانشجويان تحت تاثیر رسانه ها و تبلیغات منفی علیه تراريخته

 گیرند.می

 

 

  ند از:نکات کلیدي در يادگیري بهتر اين درس عبارت

 ـ مطالعه دقیق رفرنس ها و سايت هاي معرفی شده 

 ـ شرکت فعال در کلاس ها به صورت حضوري 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


